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SPEISEPLAN KW: 17

2024-04-22 Montag
Suppe Cremesuppe vom Lauchzwiebel *ACGL
Menue 1 |Tomaten-Mozzarella an Salatgarnitur und Geback *ACGL
Menue 2 Paprikaschnitzel mit Krauterreis und Salat *ACGL
Dessert Obst der Saison
2024-04-23 Dienstag
Suppe Fritattensuppe *AGL
Menue 1 |Spinatknddel in Tomatenragout mit Kase Giberbacken mit Salat *ACGL
Menue 2 Rindersaftgulasch mit Semmelknédel und Salat *ACGL
Dessert Hollundercreme *GOP
2024-04-24 Mittwoch
Suppe Rindssuppe mit Suppennudeln *AGL
Menue 1 |Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip auf Frihlingsgemiise und Salat *ACGL
Menue 2 Hihnerbrust in Polenta auf Tomatennudeln und Salat *ACGL
Dessert Eis *GOP
2024-04-25 Donnerstag
Suppe Zwiebelsuppe mit gerdosteten Brotwirfel *ACGL
Menue 1 Gebratene Melanzanefacher an Krauterrisotto und Salat *ACGLP
Menue 2 Rinderbraten in Senfsauce mit Gemusestreifen an Spatzle und Salat *AGL
Dessert Fruchtjoghurt *G
2024-04-26 Freitag
Suppe Radieschencremesuppe *AGL
Menue 1 |Germknddel mit Butter oder Vanillesauce und Mohnzucker *AEGH
Menue 2  |Schweinekotellet in Pfeffersauce an Kartoffelspalten und Salat *ACLOP
Dessert Dessert *GOP

Wir wuenschen einen "Guten Appetit"!

*(A=Glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C= Ei ND =Fisch |E = Erdn_uss;LF = Soja | G = Milch oder Laktose
o . . H=Schalenfruechte | L = Sellerie | M = Senf | N = Sesam | O = Sulfite | P = Lupinen | R = Weichtiere) i
Kreuzkombinationen bei den einzelnen Zutaten, sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den einzelnen Produkten koennen nicht ausgeschlossen werden.
Wir lehnen jede Verantwortung ab, fuer Angabe die von Zulieferern oder Dritten zur Verfuegung gestellt werden.

Kurzfristige Aenderungen der Kueche vorbehalten.
Fuer Fragen steht lhnen unser geschultes Personal gerne zur Verfuegung.
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